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v Інформновини

Fedecafe Колумбії прогнозує 
врожай кави в 2012 році  

в об'ємі 10-10,5 млн. мішків
За інформацією Федерації виробників 

кави Колумбії (Fedecafe), врожай кави в 2012 
році становитиме 10-10,5 млн. мішків по 60 
кг, що буде більше від очікуємого врожаю 
кави 2011 року – 9 млн. мішків. Цей про-
гноз враховує програму із реновації кавових 
плантацій, унаслідок чого планується до 2017 
року довести щорічне виробництво кавового 
зерна до 16-17 млн. мішків. У Колумбії що-
рік оновлюється 130000 гектарів із загальних 
914000 гектарів кавових плантацій. У поточ-
ному році вже оновлено 90000 гектарів. Поза 
тим ситуація все ще залишається невизначе-
ною, оскільки є висока ймовірність того, що 
наступного року триватимуть й надалі дощі та 
може повернутися погодний феномен Ла Ни-
нья, який завдав збитків урожаю 2010 року.

Внутрішнє споживання кави  
в Бразилії в 2012 році сягне  

20 млн. мішків
Внутрішнє споживання кави в Бразилії на-

ступного року сягне 20 млн. мішків, що буде 
на 4,7% більше, ніж очікуване споживання 
в 2011 році, яке може становити 19,1 млн. 
мішків. У 2013 році споживання кави може 
сягнути 22 млн. мішків, що виведе Бразилію 
на перше місце у світі, випередивши США із 
щорічним споживанням кави 21 млн. мішків. 
Незважаючи на стрімке зростаня економіки, 
бразильці надалі споживають переважно де-
шеву низькоякісну каву. Щоб допомогти спо-
живачам ідентифікувати якість кави і залучити 
покупців до якіснішої кави Бразильська асоці-
ація кавової індустрії та Бразильська асоціа-
ція супермаркетів спільно розробляють нову 
систему сертифікації кави, яка почне діяти із 
2012 року.

В'єтнамські фермери можуть 
розпочати збирання нового 
врожаю кави вже у жовтні,  
а не у середині листопада,  

як планувалося раніше
В'єтнамські фермери можуть розпочати 

збирання нового врожаю кавових зерен вже 
у жовтні, а не у середині листопада, як за-
звичай, через сприятливу дощову погоду у 
кавовому поясі країни. Зараз в'єтнамські екс-
портери затримують відвантаження 1,17 млн. 
мішів кави по 60 кг, і змушені переглянути 
ціни контрактів із фермерами через зрос-
тання цін на лондонській біржі. За оцінками 
В'єтнамської асоціації Кави, в середньому, 
починаючи з травня 2011 року, може бути за-
тримано близько 1,67 млн. мішків кави.

Запаси зеленої кави  
на складах США восени  

2011 року збільшилися  
і перевищили минулорічні  

на 348 тисяч мішків
Восени 2011 року запаси зеленої кави на 

складах в США збільшилися лише за місяць 
на 252022 мішків по 60 кг і досягли 4811817 
млн. мішків. Цей рівень запасів перевищує 
запаси вересня минулого року на 348500 
мішків по 60 кг.
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Дзвінки безкоштовні.

v Сучасне упакування

Кисень – ворог №1

Зелені необсмажені зерна кави 
можуть зберігатися в звичайних 
умовах впродовж двох і більше років, 
майже не змінюючи своїх характе-
ристик. Однак смажена кава не має 
такої стійкості. Кава уже через де-
кілька днів втрачає свої смакові та 
ароматичні властивості, якщо її не 
упакувати належним чином. 

Річ у тому, що органолептич-
ні, тобто смакові властивості кави 
швидко погіршуються, якщо її зали-
шити незахищеною на відкритому 

повітрі. Окислення є основною не-
безпекою для обсмаженої зернової 
або меленої кави. Вступаючи в хіміч-
ну реакцію з киснем, жири, які міс-
тяться в зернах кави, окислюються. 
Через це смак продукту помітно по-
гіршується. Інша проблема – це воло-
гість, вже смажена кава швидко вби-
рає у себе вологу, і її вага при цьому 
збільшується. Це сприяє прискорен-
ню окислювальних процесів. Крім 
того, двоокис вуглецю, що утворився 
всередині клітин при обсмажуванні, 
вивільняється і забирає з собою ті 
аромати, які зберігалися в клітинній 
структурі. Зрозуміло, що всі ці про-
цеси з плином часу все більше погір-
шують якість кави та прискорюються 
при підвищеній температурі збері-
гання кави.

Термін зберігання

При виборі упаковки виходять 
з комерційної доцільності. Ринок 
упаковок пропонує широкий асор-
тимент розмірів і місткості. Однак 
найважливішими властивостями 
упаковки є її міцність, простота, 
практичність при відкриванні і мож-
ливість запечатування знову. М’які 
упаковки найбільш економічні і до-
бре служать, якщо споживач купує 

каву часто і відразу ж її п’є. Однак 
такі упаковки негерметичні.

У паперових пакетах кава може 
зберігати свої властивості до двох 
тижнів, у пакетах з фольги – до трьох 
місяців, а в герметичній упаковці 
кава може зберігатися до двох років. 
Найдовше кава зберігається у герме-
тично закупореній звичайній скля-
ній банці.

Вакуумне упакування в пакети 
найкраще підходить для тривалого 
зберігання кави. Проте і тут є свої 
тонкощі: свіжу каву не можна упа-
ковувати відразу ж після обсмажу-
вання, оскільки потрібно, щоб із 
неї вийшли гази простими словами, 
свіжо обсмаженій каві дають час за-
спокоїтися. Це означає, що кава має 
деякий час зберігатися в спеціальній 
ємності без доступу повітря. Після 
завершення виходу газів, каву за-
паковують. Вакуумне упакування є 
сучасною альтернативою, яка хоч і 
дорожча за інші способи пакування, 
але дозволяє найкраще зберегти каву 
протягом тривалішого періоду (до 
двох років).

(Далі – на с. 4)

Кава: упакування має значення
Велике значення для того, наскільки якісною та смачною буде кава, яку отримає споживач, має 

упакування. Завдяки сучасним технологіям упакування вдається зберегти свіжість після обсма-
ження і якість кави терміном до двох років.



Бразильська урядова 
агенція Соnав подає 

прогноз на врожай кави  
у сезоні 2011/12 року

Бразильська урядова агенція Соnав 
вважає, що врожай кави в сезоні 2011/12 
року становитиме 43,5 млн. мішків по 60 
кг, що нижче попереднього прогнозу, – 
43,54 млн. мішків. Виробництво кави ара-
біка в Бразилії сягне 31,89 млн. мішків по 
60 кг, а робусти (конілон) – 11,26 млн. міш-
ків по 60 кг.

Виробництво колумбійської 
кави в серпні 2011 року 

зменшилося на 24% 
порівняно із попереднім 

сезоном
Виробництво колумбійської кави в 

серпні 2011 року зменшилося і становило 
615000 мішків по 60 кг (що на 24% менше 
від виробництва у серпні 2010 року). На-
копичений об'єм виробництва у період із 
жовтня 2010 року по серпень 2011 року 
становив 8,064 млн. мішків по 60 кг, що 
більше від урожаю порівняльного періоду 
сезону 2009/10 року – 7,568 млн. мішків 
по 60 кг. Експорт кавового зерна в серп-
ні 2011 року зменшився на 38% порівняно 
із минулим роком і становив 374000 міш-
ків по 60 кг. Накопичений експорт сезо-
ну 2010/11 року досяг 7,568 млн. мішків, 
що більше від експорту такого ж періоду 
сезону 2009/10 року – 6,67 млн. мішків  
по 60 кг.

У сезоні 2011/12 року 
у В'єтнамі очікують 

рекордний врожай кави
У сезоні 2011/12 року у В'єтнамі очікують 

рекордний врожай кавового зерна, який 
повинен допомогти виконати зобов'язання 
за поставками. Поза тим, фахівці повідо-
мляють, що торгові доми неохоче уклада-
ють нові угоди тоді, як чимало фінансових 
питань залишаються нерозв'язаними. Як 
повідомляє В'єтнамська асоціація кави і 
какао, із січня 2012 року уряд країни може 
підняти експортне мито на каву із $0,4 
до $2 за тонну. Це підвищення дозволить 
збільшити інвестиції в нові плантації, поза-
як близько 25% всіх кавових плантацій вже 
постаріли і мають бути оновлені.

СУМАРНИЙ ЕКСПОРТ 
КАМЕРУНСЬКОЇ РОБУСТИ 
У НИНІШНЬОМУ СЕЗОНІ 
НИЖЧИЙ, НІЖ ТОРІШНІ 

ПОКАЗНИКИ
Влітку 2011 року Камерун експортував 

63000 мішків робусти. Це значно менше, 
ніж було відвантажено за такий же період 
торік, коли експорт становив 96863 міш-
ки. Сумарний експорт робусти в першій 
половині сезону 2010/11 року був 364550 
мішків, що на 13,2% менше, ніж було екс-
портовано за такий же період минулого 
сезону (419963 мішки).

ЕКСПОРТ КАВИ ІЗ ЦЕНТРАЛЬНОЇ 
АМЕРИКИ, КОЛУМБІЇ, МЕКСИКИ 

ЗРІС НА 5,6% ПОРІВНЯНО  
ІЗ МИНУЛОРІЧНИМ

Експорт кави із Центральної Амери-
ки, Колумбії, Мексики, Перу і Домінікан-
ської Республіки в вересні 2011 року зріс 
до 2,46 млн. мішків по 60 кг, що на 5,6% 
більше від експорту минулорічного сезону. 
Накопичений експорт сезону 2010/11 року 
становить 21,24 млн. мішків по 60 кг, що 
на 16% більше від експорту порівняльного 
періоду сезону 2009/10 року.

Переклад з англ.
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Кава арабіка незабаром 
може вийти із "моди"?

Невже людство незаба-
ром перейде на дешевшу 
каву? Основну роль у та-
кому припущенні відіграла 
ціна кавових зерен сорту 
арабіка, яка з початку по-
точного року зросла на 
72%.

Через високу ціну арабіки 
попит на неї стрімко знижу-
ється. Імпортери і споживачі 
стали надавати перевагу де-
шевшим сортам кави.

Об'єми споживання ка-
вових зерен у світі постійно 
зростають. Статистика свід-
чить, що лише за липень по-
точного року об'єми поставок 
колумбійських, мексиканських 
та інших латиноамериканських 
зерен зросли за середнім по-
казником на 0,5%, – майже 
до 2 млн. мішків. Окрім цього, 
експорт переважно був покри-
тий за рахунок кавових план-
тацій Мексики.

Представник коопера-
тиву мексиканських кавових 
виробників Педро Моралес 
каже, що вся продукція, яка 
виробляється його коопе-
ративом, йде виключно на 
експорт. 80% липневого екс-
порту становили поставки до 
Японії, решта 20% – до інших 
регіонів-імпортерів. Якщо по-
дібна тенденція збережеться, 
то в 2012 році об'єми вироб-
ництва будуть збільшені, – 
впевнений Педро Моралес.

За словами президента 
Асоціації кавових експортерів 
Олехандро Мартинеза, для 
імпортера є абсолютно зро-
зумілим, що техніка та умови, 
в яких вирощують каву в Ла-
тинській Америці, майже не 
відрізняються. Проте, відомі 
бренди коштують на порядок 
дорожче. Із цієї причини біль-
шість не хоче переплачувати 
лише за назву і купує менш 
відомі сорти з інших регіонів.

Нагадаємо, що на початку 
2011 року світовий ринок кави 
досяг нового історичного 
максимуму. Причиною цього 
стала неурожайність в осно-
вних країнах-постачальниках, 
а також зростання витрат на 
виробництво. Незважаючи 
на це, аналітики прогнозу-
ють швидке падіння кавового 
зерна в ціні.

Masterforex-v.org./news

Індія збільшила об’єми екс-
портних поставок своєї кави 
завдяки високому попиту з боку 
світових імпортерів.

У вересні 2011 року експорт 
кави із Індії зріс на 2% порівняно 
із показниками цього ж місяця 
торік. Експорт сезону 2011 року 
досяг позначки 23146 тонн, на від-
міну від 22642 тонн кави, які були 
продані зарубіж у вересні минуло-
го року.

За період із квітня по вересень 
2011 року експортні поставки ін-
дійської кави зросли на 29% у по-
рівнянні з аналогічним періодом 

торішнього маркетингового року 
і досягли 168000 тонн. За період 
із жовтня 2010 року по вересень 
2011-го Індія експортувала 334000 
тонн кави, що на 36% більше від 
поставок кави за аналогічний пе-
ріод минулого сезону, які станови-
ли 245000 тонн.

Втім, у порівнянні із експорт-
ними показниками в серпні, по-
ставки в вересні 2011 року ско-
ротилися на 18%. Прибуток від 
експорту кави в вересні становить 
69,24 млн. доларів.

Kazakh-zerno

Світові експерти не 
очікують на зміну лідера 
на ринку кави. Такий про-
гноз зробили експерти 
компанії Supremo SA, яка 
спеціалізується на по-
ставках кави.

За останні 20 років Бра-
зилія, Колумбія і В’єтнам 
збільшили частку вироб-
ництва своєї кави зі 46% до 
57%. Найбільше кавового 
зерна збирають у Бразилії, 
далі йде В’єтнам. При цьо-

му Колумбія залишається 
другим за величиною по-
стачальником арабіки, 
пише Bloomberg.

За інформацією Між-
народної Організації Кави, 
загальний обсяг експор-
ту кавового зерна в липні 
зменшився на 19% – до 7,3 
млн. мішків порівняно із 
попереднім місяцем.

Втім, за 10 місяців по-
точного сезону країнам-
експортерам вдалося від-

вантажити на 
світові ринки 
88,9 млн. мішків, 
що більше у по-
рівнянні з анало-
гічним періодом 
минулого сезону 
на 14,1%. Тоді 
виробники кави 
е к с п о р т у в а л и 
77,9 млн. мішків.

Foodmonitor.ru

Н а п ри  -
кінці 2011 
року кава 
може подо-
рожчати на 
10%, вважає 
керів     н и ч -
ка Центру 
с п рия   н н я 
сільськогос-
подарсько-
му ринку 
(ЦССР) Інгу-
на Гулбе. Про це пише 
Nozare.Lv.

У якості основної при-
чини цього подорожання 
експерти називають по-
ганий урожай кавового 
зерна і зростання попиту 
на нього в Індонезії, Індії 
та Китаї. За словами Інгу-
ни Гулбе, незважаючи на 
те, що зараз ціни на каву 
знижуються через па-
діння курсу долара США 
стосовно валют Бразилії, 
Колумбії та Індонезії, ця 
тенденція не буде ста-

лою тому, що споживан-
ня кави зростає.

Окрім того, заува-
жимо, що роздрібні ціни 
на каву цьогоріч суттєво 
перевищують рівень ми-
нулого року. В Америці 
вони на 30% вищі, а у 
багатьох європейських 
країнах – на 10%, у Скан-
динавії – на 40%.

У Латвії зростання цін 
на каву до кінця року ста-
новитиме 30%, вважає 
Інгуна Гулбе.

Watermarket.ru

Аналітики і трейдери припускають, 
що ціни на каву можуть незабаром зни-
зитися, і вказують на низку об’єктивних 
причин цього явища на світовому ринку.

Рекордне виробництво кави у Бразилії 
дозволило зупинити зростання цін на ара-
біку, яке за рік сягнуло позначки 50%. Цьо-
му сприяло й очікуване збільшення об’ємів 
експорту із Колумбії.

Marex Spectron Group прогнозує, що 
в 2012 році Бразилія збере 3,78 млн. тонн 
кавових бобів. Таким чином, найбільший 
виробник перевищить свій власний по-
казник біжучого року на 37%. Рекордні 
врожаї обіцяють і Сполучені Штати. Щодо 
Центральної Америки, йдеться про цифри, 
що наближаються до показників 1999-2000 
років.

Аналітики і трейдери, відповідно, вва-
жають, що ціна на каву впаде. Так, прогно-
зується зменшення ціни на 13%: за перший 

квартал наступного року – на 2,5 долара за 
фунт і за другий – на 2,2 долара.

Із червня минулого року ціни на арабіку, 
– найпопулярніший сорт кави, – підвищилися 
на 50% через неврожай у Колумбії, що призве-
ло до скорочення поставок. Це сталося на тлі 
скорочення бразильських запасів на третину.

Рикардо Вильянуева, президент Націо
нальної асоціації виробників кави Гватема-
ли вважає, що високі ціни збережуться до 
березня-квітня наступного року. Відтак ра-
дить виробникам продавати каву зараз.

На думку аналітиків кафедри торгівлі по-
хідними фінансовими інструментами Акаде-
мії Masterforex-V, ціни на каву найближчим 
часом зроблять корекцію до висхідного руху 
під час піка поставок нового врожаю на ринок 
із Колумбії і В’єтнаму, а потім продовжать рух 
вгору до березня-квітня 2012 року, коли роз-
почнеться збирання врожаю кави в Бразилії.

Profi-forex.org/nevis

Запаси кавових зерен у 
складських приміщеннях бель-
гійського порту Антверпен пе-
ревищили 7 млн. мішків напри-
кінці липня цього року.

Поміж тим, ще в квітні 2011 
року у портових засіках зберігало-
ся майже 6 млн. мішків кави, пові-
домила адміністрація порту. Це, як 
мінімум уп’ятеро разів більше, ніж 
є у Гамбурзі. Але це ще не межа, 
кажуть офіційні представники пор-
ту. У Антверпені є ще одне місце 

для зберігання додаткових 2,5 
млн. мішків кави.

Площа складських приміщень 
бельгійського порту, які призначе-
ні для зберігання таких сировинних 
товарів, як кава і какао, становить 
1 млн. квадратних метрів.

Понад 2,8 млн. мішків кави були 
імпортовані в ЄС торік. Попри це 
слід вважати, що Бельгія посідала 
третє місце серед найбільших ім-
портерів після Німеччини та Італії.

Kazakh-zerno

Експорт індійської кави у вересні зріс на 2%

v Прогноз експертів

v Світові кавові засіки

У порті бельгійського міста Антверпен зберігається один  
із найбільших кавових резервів у світі

v Цінові тенденції

Бразилія, Колумбія і В’єтнам 
надалі залишаються лідерами 

на світовому ринку кави

У Латвії ціни на каву 
зростуть на 30%

v Ринок кави

Інвестори побоюються можливого 
обвалу цін на ринку кави

Виробництво чаю в Ін-
дії зросло в липні на 8% 
до 133,26 млн. кг, проте 
експорт знизився також 
на 8% до 15,26 млн. кг. 
Про це повідомила Націо-
нальна чайна рада країни.

За липень торік ви-
робництво чаю становило 
123,19 млн. кг, а експорт 
– 16,58 млн. кг. За січень-
липень зростання виробни-
цтва склало 6%, досягнувши 
491,59 млн. кг (у липні 2010 
року – 462,16 млн. кг). Екс-
порт чаю зменшився на 16% 
до 89,82 млн. кг (у липні 
2010 року – 107,29 млн. кг).

Випуск продукції торік 
знизився на 1,3% до 966,4 
млн. кг. Причиною цього ста-
ло нашестя шкідників на пів-

нічний схід провінції Ассам, – 
виробляє понад 70% всього 
індійського чаю, – а також 
глобальне потепління і вади 
місцевої інфраструктури.

За повідомленням Ін-
дійської чайної ради, ско-
рочення виробництва фік-
сується вже декілька років 
поспіль. У 2007 році в Ас-
самі зібрали 512 тисяч тонн 
чаю, в 2008 році – 487 тисяч 
тонн, у 2009 році – 445 ти-
сяч тонн.

Отже, з 2005 по 2009 
рік частка Індії у світовому 
експорті чаю скоротилася 
з 15% до 13%. При цьому 
Китай збільшив відповідний 
показник з 16% до 19%, а 
Кенія – з 19% до 22%.

Foodmonitor.ru

v Чайна галузь

Індія збільшила виробництво чаю, 
але зменшила його експорт
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У звітному періоді ціни на каву у Нью-Йорку знижу-
валися, а в Лондоні росли під впливом спекулятивних 
операцій і валютних коливань.

Прогноз ІСО
Згідно з оновленим прогно-

зом ICO, світове виробництво 
кави в сезоні 2011-12 складе 
129,5 млн. мішків, що майже на 
3% нижче, ніж у сезоні 2010-11. 

Світове споживання оціню-
ється в 134 млн. мішків, що пе-
редбачає дефіцит балансу ринку 
в розмірі 4,5 млн. мішків, і є сут-
тєвою підтримкою для ринку.

Ринок перебуває в очіку-
ванні:
•	 Нового високого урожаю у 

В’єтнамі;
•	 Пом’якшення посухи у Бра-

зилії, де зараз цвітуть дере-
ва, закладаючи основу під 
урожай 2012 р.

•	 Колумбійського та Централь-
ноамериканського урожаю.

•	 Переробники не здійсню-
ють закупок, надіючись на 
продовження падіння цін.

•	 Виробники активно здій-
снюють продажі, особливо 
бразильські екпортери. 

•	 Суттєво на ринок впливає 
ріст долара США. 

Coffееtea.ru

v Огляд ринку кави

Динаміка міжнародного ринку кави 
за період 30.09-08.10.2011 року

Баланс світового ринку кави за ICO  
і динаміка цін на ICE

v Кава-тестер v Символічні брендиv Дослідження

Динаміка цін на каву робуста в Лондоні (листопад 2011 р.)

Динаміка цін на каву арабіка в Нью-Йорку (грудень 2011 р.)

Основні 
“спалювачі” 

робочого часу – 
перерви на каву  

і чай

Професійний портал raвота.
ua під час опитування з’ясовував, 
на що українці витрачають свій 
робочий час, окрім безпосередньої 
роботи.

За результатами опитування, 
в середньому 20,5% робочого часу 
українці витрачають на позаробо-
чі справи. Тобто при 40-годинному 
робочому тижні марно втрачається 
8 годин – один робочий день що-
тижня!

Поза роботою наші співвітчиз-
ники, за словами 2/3 респондентів 
відповіли, що їхній робочий час зде-
більшого витрачається на перерви 
на чай і каву, це основний “спалю-
вач” часу в українських офісах. По-
пулярними є й перекуски і перекури 
– 27% і 21% відповідно роблять пе-
рерви на це саме у робочий час.

Майже половина респондентів 
повідомили, що витрачають час на 
спілкування з колегами (48%) і на 
“прогулянки” Інтернетом (47%). 
Третина – вирішує свої особисті пи-
тання у робочий час. Популярними 
є і соціальні мережі, – їх з 9.00 до 
18.00 відвідують 29% респондентів.

І лише 6% опитуваних працюю-
чих українців не займаються у робо-
чий час нічим, окрім роботи...

Life.comments.ua

Чи придбаєте ви 
каву зі збитими 

вершками 
від компанії-
виробника 

побутової техніки?
Певні бренди нагадують спе-

цифічні культури, і споживачі 
реагують із більшим позитивом, 
коли товар відповідає очікуваній 
культурі. Про це йдеться у видан-
ні “Journal of Consumer Research”.

Відтак соус для барбекю 
Budweiser міг би стати ще більш 
успішним продуктом, ніж кава 
від Sony, запевняють Карлос То-
реллі та Роїні Алюваліа із уні-
верситету Міннесоти. Приклади 
культурно символічних брендів: 
Budweiser (американський), Sony 
(японський), Corona (мексикан-
ський). Автори дослідження про-
аналізували, що відбудеться, коли 
культурно символізований бренд 
створює абсолютно нові для себе 
продукти.

Коли бренд, пов’язаний із 
певною культурою, вкладається 
до особистого поняття людської 
культури (так звана культурна 
схема), споживачі менше витрача-
ють часу на обробку і сприйняття 
нового продукту.

Автори встановили, що спожи-
вачі позитивно реагують на куль-
турно прийнятні новинки, такі як 
електромобіль від Sony, у той же 
час як тостер Sony і кавомашина 
Sony сприймаються вже гірше. 
Ефект спостерігається лише тоді, 
коли і бренд, і продукт культурно 
символічні.

Іnnovanews.ru

Кава-тестер британець 
Дейв Робертс застрахував свій 
нюх на два мільйони фунтів 
стерлінгів (близько трьох міль-
йонів доларів), пише Metro.
co.uk.

Головний тестер кон-
церну Nestle відомий своєю 
здатністю розрізняти навіть 
найтонші аромати кави та 
виявляти за запахом, в якій 
частині світу були вирощені 
кавові зерна. Дейв Робертс 
каже, що саме аромати 
кави, які в дитинстві линули 
з кухні, підштовхнули його 
до карьєри харчового тех-
нолога: “Одне із моїх най-
перших дитячих спогадів, 
– як моя бабця готує свіжу 
каву на кухні. Ймовірно, 
саме ці спогади надихнули 

мене на роботу в кавовій інду-
стрії”.

Визначення місця вирощуван-
ня і якості кавових зерен за їхнім 
ароматом – аналог дегустації про-
дуктів і напоїв. Для кава-тестерів 

це серйозна робота, яка напряму 
залежить від їхнього нюху. Відтак 
Дейв Робертс вже не перший, хто 
застрахував ніс. Так, у 2008 році 
дегустатор вина Ілля Горт подав 
прохання до компанії Lloyd’s про 

страхування свого носа на 
суму близько 11 мільйонів 
доларів.

Знаменитості часто 
страхують важливі для їх-
ньої роботи частини тіла. 
Наприклад, гітарист The 
Rolling Stones Kiт Ричардс у 
разі будь-якої травми руки 
отримає 16 мільйонів фун-
тів стерлінгів, а футболіст 
Девід Бекхем застрахував 
своє тіло на суму близько 
158 мільйонів доларів.

Lenta.ru

12 вересня цього року один із найбільших торгово-
виставкових залів Бухареста – Даллес – приймав гос-
тей та учасників Третього міжнародного фестивалю 
чаю і кави.

Відвідувачі фестивалю мали змогу не лише ознайо-
митися із новинками ароматної чайної та кавової про-
дукції від всесвітньовідомих виробників, але й взяти 
безпосередню участь у церемоніях приготування чаю 

і кави, коктейлів за японськими, китайськими, бра-
зильськими і турецькими рецептами. Відбулися також 
майстер-класи традиційної сервіровки напоїв.

Чайні та кавові дегустації на фестивалі супроводжу-
валися демонстрацією мод, виступами майстрів мис-
тецтв Азії, Європи і Латинської Америки.

Ukrinform.ua

Товариство Альцгеймера 
провело 15 вересня масштаб-
ну благочинну акцію – найбіль-
ший у Канаді Coffee Break (пе-
рерва на каву). Акція пройшла 
в багатьох містах країни.

Мета акції – зібрати кошти на 
допомогу людям, які страждають 
на хворобу Альцгеймера і демен-
цію. Гроші від кожної філіжанки 
кави, що її купили цього дня ка-
надці у кав’ярнях країни, були пе-
редані для пожертв на благодійні 
програми Товариства Альцгей-
мера і сервіси, які допомагають 
покращити якість життя хворих 
цією недугою людей та їхніх ро-

дин. Організатори зібрали під час 
національної акції $ 1,5 мільйона.

Останнім часом кількість ка-
надців, які потерпають від демен-

ції, а також попит на сервіси То-
вариства Альцгеймера зростає. 
За прогнозами медичних експер-
тів, до 2038 року в країні буде до 

1,1 мільйона хворих із втра-
тою пам’яті. До цього числа 
не ввійшли доглядальниці, ро-
дичі, які вже нині повсякчасно 
опікуються хворими. Це – 231 
мільйон годин безоплатної 
праці.

Тенденція до збільшен-
ня випадків хвороби деменції 
обумовлена зростанням кіль-
кості канадців похилого віку.

Newca.com

Британський кава-тестер застрахував свій ніс  
на два мільйони фунтів стерлінгів

v Фестивальні новини

Третій міжнародний фестиваль чаю і кави пройшов  
у Бухаресті

v Благочинна акція

У Канаді відбувся найбільший благочинний  
Coffee Break

Кава Арабіка з поставкою 
в грудні 2011 в Нью-Йорку по-
дорожчала на 1,4%, а ціна кави 
Робуста з поставкою в листо-
паді в Лондоні піднялася на 
1,6%. 

Розрахункова ціна за-
криття на каву Арабіка з по-
ставкою у грудні 2011 року 
становила 234,40 центів за 
фунт на нью-йоркській біржі 
NYBOT (ICE) в четвер 6 жов-
тня 2011.

Сертифіковані запаси кави 
Арабіка в Нью-Йорку станом 
на 6 жовтня 2011 зменшилися 
до 1,429,877 60-кг мішків (мі-
нус 2109 мішків до 29 вересня 
2011).

Розрахункова ціна закрит-
тя на каву Робуста станови-
ла 2025 $/т за листопадовим 
ф'ючерсом лондонської бір-
жі Euronext (LIFFE) в четвер  
6 жовтня 2011.Світове виробництво	 Світове споживання	 Перехідні запаси	 Ціна на каву ICE, ц/ф
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v Здоров’я v Сучасне упакування

v Інформація для ділових людей

Дочірні підприємства СП “Галка Лтд”

1 Львівська область ТОВ “ГАЛКА-МАРКЕТ” (032) 233-23-72

2 Івано-Франківська область ТОВ “Галка Івано-Франківськ” (0342) 77-96-99

3 Закарпатська область ТОВ “Галка-Мукачево” (03131) 499-71

4 Волинська область ТОВ “Галка-Луцьк” (03322) 76-23-7

5 Рівненська область ТОВ “Галка-Рівне” (0362) 63-59-88

6 Тернопільська область ТОВ “Галка-Микулинці” (03551) 51-99-2

7 Чернігівська область ТОВ “Галка-Чернігів” (0462) 22-63-83

8 Полтавська область ТОВ “Галка-Полтава” (0532) 61-35-94

9 Інші регіони ТД “Галка” (032) 245-04-87

Кав’ярні

1 м.Львів ТОВ “Галка-Плюс” (032) 297-81-04

2 м.Івано-Франківськ ТОВ “Галка-Івано-Франківськ” (0342) 77-96-99

3 м.Рівне ТОВ “Галка-Рівне” (0362) 63-59-88

4 м.Тернопіль ТОВ “Галка-Микулинці” (03551) 51-99-2

5 м.Мукачево ТОВ “Галка-Мукачево” (03131) 499-71

v Сільськогосподарський туризм

Іспанські вчені провели дослі-
дження, під час якого виявили, що 
для посилення роботи головного 
мозку каву слід пити лише із цу-
кром.

Мільйони людей у всьому світі пе-
реконані у протилежному: каву треба 
пити без цукру. Можливо, це й так, 
якщо необхідно повною мірою відчути 
смак напою. Однак, щоб мобілізува-
ти всі можливості свого мозку під час 
роботи чи навчання, то слід пити каву 
саме із цукром.

В іспанських дослідженнях взяли 
участь 40 людей, за допомогою яких 
й був доведений ефект кави із цукром 
та без нього. Зауважимо, що раніше 
іспанські вчені вже проводили подібні 
дослідження і виявили, що для від-
новлення м’язів після тривалих трену-
вань, необхідно пити каву. Проте, каву 
не варто пити із похмілля, оскільки 
ефект сп’яніння зросте.

Smi2.ru

“Львівська рапсодія”
Це кава з чорним шоколадом. Для її 

приготування 150 г плиткового шокола-
ду подрібнюють на маленькі шматочки 
і розчиняють у половині горнятка міц-
ної гарячої кави. Три горнятка гарячого 
молока додають до суміші, безперервно 
її збиваючи. Цукор кладуть за смаком 
і розливають по невеликих горнятках, 
кожне з яких прикрашають ложечкою 
збитих вершків. Рецепт розрахований на 
приготування чотирьох порцій.

“Осінній ноктюрн”
Готують дуже міцну каву, окремо 

кип’ятять молоко. Змішують у посуді ка-
као і цукрову пудру, вливають туди час-
тину молока і добре перемішують, а по-
тім додають все молоко, що залишилося. 
Кидають у суміш дрібку солі, ставлять на 
вогонь і кип’ятять приблизно 10 хвилин. 
Знімають з вогню, енергійно збивають до 
одержання маслянистої, пористої маси 
і тоді поступово додають каву, продо-
вжуючи збивати. Ще гарячий напій роз-
ливають у горнятка і прикрашають ае-
розольними вершками. Вершки можна 
посипати смаженими мигдалевими плас-
тівцями.

Пропорція така: на чотири порції 
взяти дві столові ложки какао, дві сто-
лові ложки цукрової пудри, два горнятка 
молока і два горнятка дуже міцної кави.

“Палаючий острів”
Готують чотири горнятка дуже міцної 

кави, яку слід зберігати гарячою. Солом-
кою нарізають шкірку від одного апель-

сину і одного лимону. Додають трохи 
гвоздики й кориці за смаком.

Невелику посудину злегка нагріва-
ють на повільному вогні, кладуть до неї 
подрібнені соломкою шкірки апельсину 
і лимону, корицю і гвоздику, наливають 
горнятко коньяку і обережно підпалю-
ють.

У палаючу суміш вливають гарячу 
міцну каву, прикривають кришкою і да-
ють настоятися кілька хвилин. Напій 
проціджують і сервірують по горнятках. 
Рецепт розрахований на шість порцій.

СМАЧНОГО!

Нещодавно міністр туризму Сальвадору 
Хосе Наполеон Дуарте на прес-конференції по-
відомив про офіційне відкриття нового турис-
тичного напрямку – “Маршруту кави” (Ruta del 
Café).

За інформацією National Geographic, яку на-
вів на прес-конференції Наполеон Дуарте, на да-
ний час кількість американців, які зацікавлені у 
сільськогосподарському туризмі, становить 55 
мільйонів людей. І в недалекому майбутньому ця 
цифра збільшиться до 100 мільйонів.

“Маршрут кави” географічно охоплює 22 му-
ніципалітети країни. Він передбачає відвідуван-
ня кавових плантацій і сільськогосподарських 
угідь, участь у збиранні кавових ягід, дегустацію 
кави.

Новий маршрут не обмежуватиметься лише 
кавовою тематикою – туристам запропонують 
знайомство із національною кухнею, а також з 
традиціями і культурою Сальвадору.

Сьогодні в країні значна частина кави виро-
щується на висоті від 900 до 1200 метрів над рів-

нем моря. Відомими виробниками кави є муніци-
палітети Ауачапан, Канделарія-де-ла-Фронтера, 
Чальчуала, Ель-Конго, Хайягує та інші.

Buenolatina.ru

Для посилення роботи головного мозку  
каву слід пити тільки із цукром

v Дегустаційний зал

Восени кава смакує по-особливому

Сальвадор започаткував “Маршрут кави”

(Закінчення. Поч. – на с. 1)

А у що пакується 
кава  

СП «Галка Лтд»?

Кавова фабрика «Галка» 
використовує такі види па-
кування: багатошарові полі-
мерні плівки та металеві бан-
ки. Проте спостерігається 
тенденція до росту популяр-
ності упаковки в багатоша-
рову полімерну плівку. Тому 
варто закцентувати увагу 
саме на ній.

Пакування з плівкових 
полімерних матеріалів має 
низку переваг – така упаков-
ка легка, міцна та стійка до 
механічних впливів та де-
формацій.

СП «Галка Лтд» викорис-
товує чотири різновиди по-
лімерних плівок, які відріз-
няються за структурою та за 
товщиною. Кожна виконує 
свої специфічні функції.

Найчастіше департамент 
логістики закуповує бага-
тошарове м’яке пакування, 
отримане методом ламіну-
вання двох видів:
•	 Двошарове (та поліенте-

рафталат PET та поліети-
лен PE).

•	 Тришарове (з додатковим 
використанням алюмініє-
вої фольги AL).

Залежно від товщини 
шару поліетилену плівку ви-
користовують для пакування 
різної ваги готової продукції. 
Для прикладу, для пакування 
натуральної розчинної кави 
100 г можна використовува-
ти на 30% тоншу плівку в по-
рівнянні з кавою натураль-
ною розчинною 200 г. А ось 
для пакування меленої кави 
по 250г в вакуумі повинна 
використовуватися плівка 
найбільшої товщини. 

Крім того, ми закупову-
ємо дой-паки. Це є пакети 

сформовані з дво- або три-
шарової плівки параметрів 
описаних вище, основною 
перевагою яких є наявність 
зіпера, який дозволяє закри-
ти пакет після використання 
аби запобігти втраті аромату 
кави та її окисленню.

Як пакують різні 
види кави

Для пакування кави в зер-
нах великої ваги СП «Галка 
Лтд» використовує біоксаль-
ноорієнтовану поліпропіле-
нову плівка (БОПП). Вона 
має дуже високу жорсткість, 
низьку проникливість воло-
ги, підвищену прозорість та 
стійкість до різноманітних 
температурних режимів.

Для меленої кави ви-
користовують вакуумну 
упаковку. Мелена кава має 
більшу поверхню контакту з 
повітрям, ніж зернова, і тому 
виділяє вуглекислий газ зна-
чно швидше. Тверді упаков-
ки меленої кави, як правило, 
невеликі – 250 грам, що не 
дозволяє каві залежуватися. 
Якщо ж упаковка пошко-
джена, то через надходжен-
ня кисню дуже швидко вона 
стає м’якою.

Розчинна кава, яку ра-
ніше в основному фасували 
у скляні та металеві банки, 
зараз все частіше фасується 
також у плівку. Великого по-
ширення в якості упаковки 

для розчинної кави отри-
мав стоячий пакет «дойпак». 
Оснащений замком типу 
«зіп-лок», він дозволяє збері-
гати продукт щільно закри-
тим навіть після розкриття 
пакета і при цьому продукт 
не втрачає своїх властивос-
тей, що, безумовно, важливо 
для такого ароматного про-
дукту як кава.

Як допоміжний пакуваль-
ний матеріал для подальшого 
транспортування вже гото-
вої продукції використову-
ється термоусадочна плівка 
та стрейч-плівка. Термоуса-
дочна плівка – це полімерна 
плівка, яка скорочується під 
дією температури. Термо-
усадочна плівка використо-
вується при пакуванні бля-
шаних або скляних банок на 
гофропіддони.

Стрейч-плівку ми вико-
ристовуємо при палетуванні 
продукції в гофроящиках. Це 
дозволяє безпечно транспор-
тувати продукцію.

До теми

Якість кави залежить не 
лише від її походження та 
обсмаження, а й від зберіган-
ня. Від моменту створення 
і до того часу, коли кава по-
трапляє до споживача, вона 
повністю захищена від шкід-
ливих впливів середовища 
якісним упакуванням. Як 
зберегти свіжість і аромат 
кави після відкриття упа-
ковки? Радимо зробити так: 
як тільки ви відкрили пакет 
кави, пересипте її в скляну 
банку і щільно закрийте. Збе-
рігайте банку у сухому про-
холодному і темному місці.

Правильно зберігаючи 
каву, ви зможете довго на-
солоджуватися неповторним 
смаком улюбленого напою.

Директор департаменту 
Логістики

Роман ПАСТЕРНАК

Кава: упакування має значення


